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La balade de Palambic

inaugure les Bonnes Chauffes

LYCEE LE RENAUDIN Elles commencent jeudi avec les éléves et les Bouilleurs de crus

MARIE-LAURE GOBIN
mi.gobin@sudouvest com

eudi 26 novembre, 419 heures,

cestlelycée agricole Le Renaudin

quivaouvrirlebaldecequel'on
appelle, au pays du cognac, lesbon-
nes chauffes. Entendez la période
de distillation qui commence a
l'ombre deschais,avec 'association
des Bouilleurs de crus, dansle cadre
des Etapes du cognac.

Clest donc en partenariat avec
cette association de profession-
nels (1) qu'est organisé, par les élé-
ves de terminale et de bac pro vi-
culture cenologie, le lancemnent de
ces bonnes chauffes surlarégionde
production. Jeudi, donc, sera pro-
posée au lycée agricole, une Balade
contée del'alambic. Cette soirée est
gratuite et elle durera environ
1 h 30. Et il est prudent de réser-
ver(2).

« Toutaulongde

labalade, ils joueront
de lamusiqueavecdes
outils agricoles »

d'accords
Ces futurs professionnels du
mondeviticoleontimaginé un pro-
gramme d'animations autour dela
distillation. « Ils mettronten scéne
leslégendes duvignoble, laconnais-
sance des crus, les méthodes et sa-
wvoirs concernant I'élaboration des
spiritueux et méme ladégustation
(3)surdifférents mets. L'originalité
nesarréte pasla. Toutaulong de la
balade, ils joueront de la musique
avecdes instruments un peu parti-
culiers... les outils agricoles », ap-
prend-on auprés des Bouilleurs de
crus.Cestavec lesommelier attaché

alaCommunauté de communes
de Haute-Saintonge, Olivier Rey,que
les jeuneséléves ont travaillé sur les
accordsentre lesmetsetles
desdifférentes appellations (4).

Des accords surprenants parfois,
surdes makis abase de saumon, de
concombre et de riz, par exemple.
Mais aussi sur du pain de campa-
gne,desorangesconfitesoudescar-
rés dechocolat.

De belles expériences

Olivier Rey le dit:« Noussommesla
pour godter, pour faire des expé-
riences, pour que vous preniez la
mesure des odeurs, des couleurs,
des saveurs. llyabeaucoup de mets
que l'on peut déguster avec du co-
gnac, pour révéler son élégance, sa
vivacité, son caractére et ce, quelle
quesoitson appellation. Carl'essen-
tiel,cestquele produit soit bien tra-

vaillé, desle départ, a la vigne. » Et
clestainsi que les éléves ont décou-
vert, humé etdégusté, toujours avec
modération, du « Bon bois »de 40
puis 50 ans d'age sur des écorces
d'orange confite.

Des ateliers, ils en suivent d'au-
tres, pour mettre au point, le plus
parfaitement possible, ce joli mo-
mentdedécouverte quisera surpre-
nant pour le public.

(1) Mais également le Consell régional, la
Communauté de communes de Haute-
Saintonge et ['Office de tourisme de Jon-
e

(2) Contact, Brigitte Nicolle,

18, 05 46 48 04 44, Courriel :

Ipa jonzac@educagrifr.

(3) A consamimer avec modération.

(4) Bois ordinaire, Bon bols, Fin bots, Bor-
derie, Petite champagne, Grande cham-
pagne, en YSOP et en XO.



