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ous SomiImes tournés
(( N vers le public. Nous [ai-
sons la communica-

tion et la promotion du produit,
pour montrer que notre profes-

ton, qui souffre d'une image
vieillissante, esten plein renouvel-
lement. »

« Nous », c'est 'association des
bouilleurs de cru du cognac, repré-
sentée par son président, Didier
Lembert, et son vice-président,
Jean-Luc Lassoudiére. « Le public »,
c'était, hier matin, une quinzaine
d'éléves de Terminale BEPA viticul-
ture-cenologie du lycée Le Renau-
din, et autant de représentants de
la filiére viticole, venus pour une
dégustation olfactive eta laveugle
d'eaux-devie nouvelles, provenant
de plusieurs cépages et distillées
selon différentes techniques.

Devinette

Parmi la quinzaine d'échantillons
alignés surla longue table instal-
lée dans la salle de réunion du ly-
cée, s'étalent glissées deux eaux-de-
vie nouvelles issues de la
distillation de la production des vi-
gnes du lycée, opérée en novem
bre dernier, a Saintes, par des pro-
fessionnels.

Pour l'association des bouilleurs
de cru comme pour les lycéens, il
s'agissait donc de boucler la bou-
cle,et de mettre en relation les élé-
vesavec les spécialistes du secteur,
autourd'une dégustation a carac-
tére ludique.

Chaque participant avait donc
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Les éléves de Terminale BEPA viticulture-oe
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pour consigne d'opérer une dégus-
tation, non pas gustative, « au pa-
lais », mais olfactive,» aunez »-car
une eau-devie nouvelle, c'est 70 de-
grés d'alcool ! -et d’écrire ensuite
sur une feuille les ardmes qu'il
avait perqus.

« Notre profession,
qui souffre d’une
image vieillissante,
est en plein
renouvellement »
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I'objectit n'était pas tant de de-
viner la provenance et la méthode
de distillation des échantillons,
que d'apprendre aux jeunes a
« verbaliser le ressenti des aromes,
qui est une chose trés difficile,
méme si ['odorat est le sens qui
nous rend le plus égaux. Associer
des mots avec le ressenti, Cest une
mécanique compliquée, mais ca
se travaille », précise Didier Lem-
bert.

Une premiére
Pour les Terminale BEPA viticul-
ture-oenologie, dont le cursus

nologle en pleine dégustation... olfactive.

« comprend un module de distilla-
tion, avec une semaine de stage
chezun bouilleur de cru », comme
l'explique Valérie Blanchard, la pro-
viseur du lycée. Cette dégustation
d'eaux-de-vie nouvelles était une
premiére,

Et les éléves ne se sont pas fait
prier pour jouer le jeu, détectant
Ici un ardme de banane, la une
note de fruits rouges, ou encore un
parfum d'abricot. Un premier con-
tact« difficile »avec les eaux-de-vie
nouvelles, mais qui, comme le dit
Paul,« donneen vie de faire le mé-
tier ».



